Pieczywo Dynio




Pieczywo Dynio

Produkt: Mieszanka do wypieku pieczywa dyniowego.
Propozycja Wariant | Wariant [l
receptury: PIECZYWO DYNIO 1000 g PIECZYWO DYNIO 1000 g
maka pszenna 1000 g maka zytnia 1000 g
drozdze 50 g drozdze 50 g
woda ok. 1050 g woda 1150 g
Metoda:

Wymieszac wszystkie skladniki razem

do uzyskania jednolite] konsystencji ok. 6-8 min.

Temp. ciasta: 27°C

Czas lezakowania: 2 x 15 min.

Nawazka: 550 g

Czas garowania: ok. 40 min.

Czas pieczenia: 30 - 35 min.

Temp. pieczenia; 250-220°C

Para przy wkiadaniu

Chleb na mace pszennej (receptura |) odpiekamy na blachach w formie
okraglej. Przed zagarowaniem odciskamy na srodku okragla forme
o srednicy ok. 3 cm i nacinamy boki.

Chleb na mace zytniej (receptura 1) odpiekamy w formach.
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