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Propozycja

receptury:

Sktadniki:

Opakowan

Trwatosé
mieszanki:

Pleczywo Cebulowe |

_Ko-riéentrat do wypieku pieczywa CEBULOWEGO.

1:1 w stosunku do wagi -fn-qki.

Chleb cebulowy/Butki cebulowe

Maka pszenna 1000 g
Koncentrat CEBULOWY 1000 g
Drozdze (Swieze) 80 g
Woda ok. 1100g

Czas miesienia: 2 min. na wolnych obrotach
3 min. na szybkich obrotach
Temp. ciasta: 27°C
Czas lezakowania: 2x15 min.
Nawazka: Chleb 550 g
Butki 1600 g/30 bufek
Czas garowania: +/- 55 min.
Temp. pieczenia: piec obrotowy 250 - 220°C
piec wsadowy 225 - 210°C
Czas pieczenia: Chleb +/- 30 min.
Butki +/- 15 min.

Maka pszenna, cebula suszona, gluten pszenny, sol, maka sojowa
emulgator E 472 e, amylaza, kwas askorbinowy.

25 kg wielowarstwowe worki papierowe powlekane polietylenem.

Minimum 6 miesiecy, przy przechowywaniu w suchym i chtodnym
miejscu w zamknietym opakowaniu.
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