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Pieczywo Zbojnickie
Pieczywo zytnie, wilgotne z dodatkiem sfonecznika,
pfatkéw pszennych i zytnich oraz prazonego Inu.
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Pieczywo Zbodjnickie

Pieczywo Zbdjnickie to zytni, wilgotny chleb

z dodatkiem slonecznika, platkow pszennych

i Zytnich oraz prazonego Inu. Oryginalna
receptura mieszanki oparta jest na starannie
dobranych naturalnych skladnikach.
Dodatkowo propozycja trojkatnego ksztaltu
chleba zacheca i wyroznia to pyszne i bogate
w blonnik i witaminy pieczywo sposrod innych
dostepnych na rynku.

Receptura podstawowa:

Mieszanka "Zbéjnicka" 3500 g
Woda ok. 2200 g
Drozdzie (swieze) 30g
Razem 5730¢g
Procedura:

Czas miesienia: ok 20 min. na wolnych cbrotach,
Temp. ciasta: ok. 32°C.

Fermentacja wstepna: ok. 15 min.

Nawaika ciasta: 550 g.

Fermentacja koncowa: ok. 50 min.

Temp. wypieku: 220-200°C.

Zaparowac przy wkladaniu.

Czas pieczenia: ok. 45 min.

CREDIN PO Sp.z0.0. ul. C b

fax (+48 71) 316 28 85, w din.pl, e-mail; n




